Acciughe al forno
Acciughe al limone
Acciughe con patate
Acciughe fritte

Acciughe marinate
Acciughe olive e capperi.
Acciughe ripiene
Acciughe sott'olio
Acciughe sotto sale
Acciughe, spaghetti alle Acciughe fresche
Acciughe, zuppa di

Acqua pazza, gallinella all'
Agghiotta di pesce spada
Aguglie (V. anche costardelle)
Aguglie al pomodoro.
Aguglie marinate

Alici (V. acciughe)
Anemoni di mare fritti
Aragosta alla griglia.
Aragosta lessa

Aragosta, spaghetti all'
Arselle (V. anche vongole)

Arselle con la fregula
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Baccala alla brace
Baccala alla livornese.
Baccala alla messinese.
Baccala alla napoletana.
Baccala alla siciliana
Baccala coi peperoni.
Baccala coi porri
Baccala con le noci
Baccala fritto

Baccala gratinato
Baccala in agrodolce.
Baccala in tegame.
Baccala marinato
Baccala rosso e verde
Baccala ubriaco.
Baccala, focaccine di.
Baccala, frittelle di.
Baccala, polpette di

Batti-batti (V. canocchie)

Bavette al sugo di pesce.

Bavette alle triglie
Bianchetti con l'uovo
Bianchetti in frittata.

Bianchetti, crudo di
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Bianchetti, frittelle di.
Bianchetti, minestra di
Bianchetti, torta di..
Boghe a scabeccio
Boghe al sughetto.
Bottarga

Bottarga, pasta con la
Bottarga, spaghetti alla.
Braciolette di pesce spada
Branzino (V. spigola)
Brodetto alla marinara
Brodetto alla termolese
Brodetto allo zafferano.
Brodetto alla marchigiana
Brodetto anconetano
Brodetto bianco..
Brodetto di rombo.
Brodo di granchi

Brodo di pesce.
Budelline di stoccafisso
Buridda ligure

Burrida sarda

Busara. canocchie in.
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Busara. scampiin...
Busara, spaghetti alla
Cacciucco alla livornese
Cacciucco alla viareggina.
Cacciucco di molluschi
Calamari in umido
Calamari in zimino.
Calamari ripieni

Caldaro dell'Argentario

Canestrelli (V. ventagli)

Cannolicchi a scottadito.
Cannolicchi, spaghetti ai
Canocchie al forno
Canocchie alla griglia.
Canocchie fritte
Canocchie in busara.
Canocchie in umido
Capesante gratinate.
Capocchione (V. gallinella)
Cappelunghe (V. cannolicchi)
Capponada

Cassola sarda

Cee (V. cieche)

Cefalo (V. muggine)
Cernia agghiotta.

Cernia alla diamantese
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Cernia alla griglia
Chioccioline in umido.
Cicale (V. canocchie)
Cieche alla pisana

Cieche alla viareggina
Ciortone (V. sgombro)
Ciuppin

Coccio (V. gallinella)

Coda di rospo al pomodoro.
Coltellacci (V. cannolicchi)
Corvina (V. ombrina)
Costardelle (V. anche aguglie)
Costardelle ripiene.

Cozze agli aromi.

Cozze all'olio

Cozze alla marinara

Cozze con patate.

Cozze e vongole al pomodoro
Cozze fritte

Cozze gratinate.

Cozze ripiene.

Cozze sott'olio

Cozze, impepata di

Cozze, tiella di riso con le.
Cozze, zuppa di.

Crostini di bottarga

Crostini di cozze
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Crostini di grancevola BARATIH_OUVORT A ——

Crostini di mare >—J—ROOORTa—Z
Crudo di bianchetti. U579

Dentice al pesto fADR—Z MRZ

Dentice coi porti fRORORFRZ

Favolli, zuppa di. XyNF1T7IAvY (BZDXw) UT-UT7H)
Fegato di tonno. ~2JOnL)\—

Filetti di rombo fritti ESXDOBEDT Y
Filetti di sogliola fritti SHESADBREDTVUY
Focaccine di baccala J\ASDITA DY F—F
Frittata di bianchetti ULSIDAFTUTRALLY
Frittata di cieche DFFHRADA T TRALLY
Frittata di vongole HETDDATITRALLY
Frittelle di baccala J\ASDTIFTY L

Frittelle di bianchetti. LogDIUFTv L

Fritto misto VORI SA

Frittura mista. SYVIRTSA

Gallinella all'acqua pazza RORDDT 07 ) Y 7
Gallinella, spaghetti alla IRTIRDTDRING Y T+
Gamberetti saltati TEDYFT—

Gamberi al vino bianco TEDBDA MK

Gamberi fritti. TEDSA

Gamberoni (V. spannocchi) TE (V.spannocchi)

Gelatina di pesce Bty —

Gianchetti (V. bianchetti) v 2Ty T+ (V. biancatti)
Grancevola, crostini di. AATEZAZOOVORTA —Z

Grancevole alla triestina SAHATVZHZD MUIRFTRE



Grancevole alla veneziana. AHATIHZ-ZOTT=RAE,

Granciporri, zuppa di. HIZDXwIN

Granciporro orro o granzo (V. granchi) J5>2FRO AQFRLE@FITS VA (V. HD)
Granchi, brodo di hZ—nTJ+(43>

Granchi, risotto ai HZ—DUVwv ~

Granchi, spaghetti ai HZDRING YT+

Granchi, zuppa di. HZDXw)\

Grongo allo spiedo FFIDELEE

Grongo arrosto BEEITF

Grongo con piselli. NFEIU—-2E-X

Grongo in umido. INFDEATTF

Grongo, risotto al INFDUVW

Impanata di pesce spada AN F =T ARy ST I=F (ZFUT)
Impepata di cozze. I—) VR OEAHUERR

Insalata di mare. >—=J-RE35%5

Lacerto (V. sgombro) SFTILN (V. YY)

Latterini SyrlU—=

Leccia al pomodoro Ly Fv7)ILRER—O

Lumachelle (V. chioccioline) HFYLY (V. ATV LY)

Maccarello (V. sgombro) Ny ALwO (VBIY)

Magnose (V. canocchie) N=—3a—t (V. >v1)

Margherita (V. grancevola) Maruzzelle (V. NIVGU—F (VOS2 2TAT) NI
chioccioline) YVIvlb (V.FATZUY)
Mazzancolle (V. spannocchi) TE (V.spannocchi)

Minestra con I'arzilla SRS OY TIPS
Minestra di bianchetti LS9t

Mitili (V. cozze) IL—)LE (V. cozze)



Moleche fritte
Mormore al cartoccio

Moscardini (V. anche polpi) Moscardini in
umido.

Moscardini sott'aceto
Moscardini sott'olio
Mosciame in zuppetta
Mosciame o musciame
Muggine al finocchio.
Muggine allo spiedo
Muggine ripieno
Murena fritta

Murici, spaghetti ai
Muscoli (V. cozze)
Muscoli, zuppa di
Naselli al burro.
Nasellini fritti.

Nasello al prezzemolo.
Occhiata (V. boga)
Ombrina alle cipolle.
Orata al cartoccio.
Orata al sale

Orata all'acqua di mare
Orata alla pugliese.
Pagello al forno
Palamita con piselli
Palombo a scapece

Palombo con carote.
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Palombo con piselli.
Palombo con salsa verde
Palombo fritto.

Palombo in umido.
Pannocchie (V. canocchie)
Parago (V. pagello)
Passata di ceci con scampi
Passato di pesce

Pasta (V. anche spaghetti)
Pasta al nero di seppia.
Pasta con la bottarga
Pasta con le sarde

Penne al polpo.

Peoci (V. cozze)
Pescatrice (V. coda di rospo)
PESCE AL FORNO
PESCE ALLA GRIGLIA
PESCE BOLLITO.

Pesce sciabola (V. spatola)

Pesce spada (V. anche tonno) Pesce spada
al pomodoro

Pesce spada al salmoriglio
Pesce spada al vapore.
Pesce spada alla ghiotta.
Pesce spada, braciole di.
Pesce spada, impanata di.

Pesce spada, pizze di
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Pesci da fritto

Pesci da zuppa
Pesciolini marinati.
Pizze di pesce spada
Polpette di baccala

Polpi (V. anche moscardini)
Polpi affogati al pomodoro

Polpi alla luciana

Polpi in galera.

Polpi in purgatorio
Polpo sott'olio

Polpo, penne al

Ragno (V. spigola)
Ravioli di pesce

Razza allo specchio.
Razza, minestra con la.
Ricci di mare.

Ricciola al forno
Risotto agli scampi.
Risotto ai granchi
Risotto al grongo
Risotto alla marinara
Risotto con le canocchie
Risotto con le seppie.
Rombo al Marsala.
Rombo all'arancia.
Rombo all'isolana

Rombo fritto
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Rossetti (V. bianchetti)

Salmoriglio.

Salpa (V. anche boga)

Salpa all'aceto.

San Pietro al vino bianco

Saraghi allo spiedo.

Sarde a beccafico

Sarde alla marchigiana

Sarde in saor.

Sarde, pasta con le

Sarde, tortiera di

Sardine al finocchio

Sardine ripiene.

Scampi alla griglia

Scampi fritti

Scampi gratinati.

Scampi in busara.Scampi, passata di ceci e
Scampi, risotto agli.. Schie (V. gamberetti)

Seppia, pasta al nero di Seppia, spaghetti
al ragu di.

Seppie alla griglia.

Seppie con piselli

Seppie in teglia.

Seppie nere

Seppie nere con le bietole.
Seppie, risotto con le

Seppiette allo spiedo.
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Sgombri al pomodoro
Sgombri con patate.
Sgombiri in gratella.
Sgomobri sott'aceto
Sgombri sott'olio.
Sogliola al piatto.
Sogliola, filetti di

Spaghetti (V. anche pasta)

Spaghetti (V. anche bavette)

Spaghetti ai cannolicchi.
Spaghetti ai granchi.
Spaghetti ai murici.
Spaghetti ai ricci.
Spaghetti al ragu di seppia
Spaghetti al tonno
Spaghetti all'aragosta
Spaghetti all'ischitana
Spaghetti alla bottarga
Spaghetti alla busara.
Spaghetti alla gallinella.
Spaghetti alla pescatora.
Spaghetti alla puttanesca
Spaghetti alla tracina.
Spaghetti alle acciughe
Spaghetti alle vongole
Spaghetti allo scoglio

Spaghetti del marinaio.
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Spannocchi alla griglia.
Spannocchi fritti.
Spannocchi saltati

Spatola all'eoliana

Spigola al sale.

Spigola alla vernaccia
Spigola in gelatina.
Stoccafisso accomodato.
Stoccafisso al pomodoro
Stoccafisso alla marinaresca
Stoccafisso alla siciliana.
Stoccafisso coi porri
Stoccafisso con le olive
Stoccafisso e patate
Stoccafisso in zimino
Stoccafisso, budelline di
Sugarello (V. sgombro)
Suro (V. sgombro)
Tagliatelle alla grossetana.
Taglierini in brodo di pesce
Tiella di riso con le cozze
Tonno (V. anche pesce spada)
Tonno al salmoriglio.
Tonno alla cosentina
Tonno con la cipollata.
Tonno sott'olio.

Tonno, fegato di
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Tonno, spaghetti al.

Torta d'acciughe

Tortiera di sarde e carciofi.
Torta di bianchetti

Totani (V. calamari)
Tracina, spaghetti alla
Triglie al cartoccio

Triglie al forno

Triglie all'acqua di mare
Triglie all'aglio

Triglie alla livornese
Triglie alla vernaccia
Triglie alla viareggina
Triglie appetitose.

Triglie, bavette alle
Ventagli gratinati..
Vongole (V. anche arselle)
Vongole con l'uovo
Vongole e cozze al pomodoro
Vongole fritte

Vongole, frittata di
Vongole, spaghetti alle.
Zembi d'arzillo

Zuppa brindisina

Zuppa d'acciughe

Zuppa di favolli o granciporri

Zuppa di frutti di mare
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Zuppa di granchi di rena
Zuppa di muscoli
Zuppa di pesce povera

Zuppa, pesci da.
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